
味覚センサーによる味わい比較
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一
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試
し
く
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さ
い
。

お酒は20歳になってから。飲酒運転は法律で禁止されています。妊娠中や授乳期の飲酒は、
胎児・乳児の発育に影響するおそれがありますので、気をつけましょう。お酒はおいしく適量を。
空き瓶・キャップはリサイクルへ。
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インターネットまたは FAXでご注文ください。
※FAX 注文用紙はホームページからダウンロードしてください。
※ご購入の詳細はホームページでご確認ください。

カンゴシーナ 検索
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株式会社 CANGOXINA（カンゴシーナ）
鹿児島県鹿児島市上荒田町 44-23 インクリースビル 4F

販売者

丸西酒造 合資会社 鹿児島県志布志市有明町蓬原１３９７-１
製造元

ご注文方法

1800ml / 3,150円、900ml / 1,995円、300ml /1,050円
商品価格（税込）

送料について【料金表（税込）】　

返品交換について

TEL：099-201-3631/FAX：099-201-3632
平日10:00～17:00（土・日・祝日、お盆、年始等を除く）お問い合わせ

お客様のご都合による返品/交換は原則としてお断りさせて頂きます。予めご了承くだ
さい。商品の品質、発送につきましては万全を期しておりますが、万一不良品がござい
ましたらまずは弊社までご連絡ください。 

※一升瓶（1,800ml）1本の送料です。他容量や複数本の場合はお問い合わせください。
※一部地域・離島につきましては送料が変わりますのでお問い合わせください。
九州
中国
四国・関西

800 円
800 円
900 円

中部・北陸
信越・関東
東北

1,000 円
1,200 円
1,400 円

北海道
沖縄

1,800 円
1,500 円

http://cangoxina.jp/

※1味覚センサー：九州大学大学院 都甲・林研究室により研究・開発が進められ、インテリジェントセンサーテクノロジー社が製品化した味を客観的に測定する装置。
※2味香り戦略研究所では、味覚センサーなどを用い、甘味・苦味・酸味・塩味・旨味・渋味などを測定・数値化を行い、食品に関するマーケティングサービスを提供しています。　
TEL: 045-348-7201　http : / /www.mikaku . jp/　info@mikaku . jp

味覚センサー（※1）をコア技術とし、食品の味や香りを数値化することで「味の世界」をわかりやすく伝えるページです。本稿では「味香り戦略研究所」（※2）が
推薦する全国のこだわりの食品、飲料、酒類などをご紹介いたします。

AJI  SIGHT とは

AJ I  SIGHT


